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Espresso
Espresso doppio

Cappuccino
mileko 7 / napéj owsiany milk / oat drink

Caffe latte

mleko 7/ napdj owsiany milk '/ oat drink

Flat white
mleko 7/ napoj owsiany milk '/ oat drink

Matcha latte

japonska organiczna matcha Moya,
mleko 7/ napdéj owsiany
Japanese organic Moya matcha, milk @/ oat drink

Espresso tonic

Matcha tonic
japonska organiczna matcha Moya
Japanese organic Moya matcha

Vanilla iced latte
espresso, syrop waniliowy, mleko @y napdj owsiany
espresso, vanilla syrup, milk @/ oat drink

Mango/strawberry iced matcha

japonska organiczna matcha Moya,

purée mango / truskawkowe, mleko My napoj owsiany
Japanese organic Moya matcha,

mango / strawberry purée, milk ?/ oat drink

Herbata Tea

English Breakfast / Ceylon / zielona /
zielona z owocami / biata z owocami
English Breakfast / Ceylon / green tea /
green tea with fruit / white tea with fruit

Domowa ice tea Homemade iced tea
czarna herbata, purée z brzoskwini, syrop cukrowy,
sok z cytryny, $wieze cytrusy, mieta

black tea, peach purée, simple syrup, lemon juice,
fresh citrus, mint

Napoje gazowane Soft drinks

Soki Juices
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Joma

Sok ze Swiezych pomaranczy
Freshly squeezed orange juice

Woda Aqua Carpatica fNNAQUA

niegazowana / gazowana CARPATICA
still / sparkling Aqua Carpatica water

Woda zrédlana Krystaliczne
niegazowana / gazowana . 2

still / sparkling water ZrOdto
Napoje energetyzujace

Energy drinks ROCKSFXR RedBull
ENERGY DRINK
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SNTADANIA BREAKFASTS

Do produkcji wykorzystujemy jajka z wolnego wybiegu, rozmiar L.
We prepare our dishes using free-range eggs, size L.

Sniadanie Brovaria® ™3710.M 36 zt
szarpana golonka duszona w piwie Brovaria® (120 g),

maslana brioche wtasnego wypieku, jajko poché,

modra kapusta w stylu azjatyckim, sezam,

majonez chrzanowy, satatka z prazonym stonecznikiem

Brovaria® Breakfast

pulled pork knuckle braised in Brovaria® beer, homemade

brioche bun, poached egg, asian red cabbage slaw, sesame,

horseradish mayo, salad with toasted sunflower seeds

Brioszka z kurczakiem w ciescie piwnym (367,810 39zt
kurczak w ciescie piwnym (120 g), maslana brioche

wiasnego wypieku, jajko sadzone, piklowana cebula i ogérek,

sos sojowo-miodowy, satatka z prazonym stonecznikiem

Brioche with beer battered chicken

beer battered chicken, homemade brioche bun, fried egg,

pickled onion and cucumber, honey soy sauce,

salad with toasted sunflower seeds

Szakszuka "3 (B 29zt

duszone pomidory (150 g), dwa jajka poché,

focaccia wiasnego wypieku, $wieze ziota

dodatki: chorizo (40 g) +7zt
Shakshuka

stewed tomatoes, two poached eggs,

homemade focaccia, fresh herbs

add-ons: chorizo

Jajecznica z trzech jaj 37 26 zt
pieczywo witasnego wypieku na bazie piwa Brovaria®,
ubijane masto z solg, szczypiorek

dodatki: cebulka / boczek wedzony (40 g)

Three scrambled eggs

homemade bread made with Brovaria® beer,

whipped butter with salt, chives

add-ons: onion / bacon

+2zt/+72z

Croque madame 3.7 39z

grilowany kurczak (40 g), chlebek brioche, jajko poché,
pieczarki, sos beszamel, cheddar, mieszanka satat,

ser Emilgrana

Croque madame

grilled chicken, brioche bun, poached egg, mushrooms,
bechamel sauce, cheddar, mixed greens, Emilgrana cheese

Pancakes (3 szt.) "367.8) 28 zt
waniliowy krem chantilly, prazone migdaty, kruszonka,

Swieze owoce sezonowe

Pancakes

vanilla Chantilly cream, toasted almonds, crumble,

fresh seasonal fruit

DODATKT Apo-ons

Jajko (1szt.) ® Egg (B 5zt
w ulubionym sposobie podania cooked to your preference

Franfurterki (2 szt.) Frankfurter sausages (8) (£) 14 zt
w ulubionym sposobie podania cooked to your preference

Grilowany kurczak (40 g) Grilled chicken (B) 5zt
Mini satatka mista (80 g) " Mini mista Salad () 12z
Cheddar (20 g) @ 4zt
Domowe pieczywo (120 g) ™7 9zt

smakowe pieczywo na bazie piwa Brovaria®, masto ubijane z sola
Homemade bread
flavoured bread made with Brovaria® beer, whipped butter with salt

Sernik baskijski na kruchym ciescie 378 32 z
waniliowy krem chantilly, Swieze owoce sezonowe,
prazone i solone migdaty, mus z mango

Basque cheesecake with a shortcrust base
vanilla Chantilly cream, fresh seasonal fruit, toasted
and salted almonds, mango mousse

Pavlova @7 28 zt
beza, waniliowy krem chantilly, Swieze owoce sezonowe,
coulis malinowe, skoérka z cytryny, mieta

Pavlova
meringue, vanilla Chantilly cream, fresh seasonal fruit,
raspberry coulis, lemon zest, mint
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Alergeny:

1) zboza zawierajace gluten, 2) skorupiaki, 3) jaja,

4) ryby, 5) orzeszki ziemne, 6) soja, 7) mleko / laktoza,
8) orzechy i produkty pochodne, 9) seler, 10) gorczyca,
11) nasiona sezamu, 12) dwutlenek siarki i siarczyny,
13) tubin, 14) mieczaki.

W naszej kuchni uzywamy wyzej wymienionych
alergendw, dlatego ich sladowe iloéci mogg
znajdowac sie we wszystkich daniach.

Allergens:

1) cereals containing gluten, 2) crustaceans, 3) eggs,

4) fish, 5) peanuts, 6) soybeans, 7) milk / lactose,

8) nuts and derivatives, 9) celery, 10) mustard, 11) sesame seeds,
12) sulfur dioxide and sulfites, 13) lupin, 14) molluscs.

In our kitchen, we use the ingredients listed above.
Therefore, trace amounts may be present in all our dishes.

danie wegetarianskie bez laktozy
vegetarian dish lactose free
danie weganskie bez glutenu
vegan dish ‘3’ gluten free

Zeskanuj kod
i ocen nas. Odwiedz nas na:

Scan the QR code You can find us here:
and rate us.
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